Die Kochtépfe aus emailliertem Gusseisen.
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Demndachst auf-threm-Tisch.
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La Nordica seit mehr als 50 Jahren
Wdrme flr das Leben.

it der Cucinotte, der neuen guss-
eisemen Cocotte von La Nord-
ica, kédnnen Sie Ihr Kocherlebnis
auf ein neues Niveau heben. Mit
ihren hochwertigen Materialien und ihrem
zettlosen Stil bieten diese Kochtépfe mehr
als nur Kochen: Sie sind eine Einladung zu
wohlftihlen und bewusstern Kochen.
Tauchen Sie ein in die Welt des langsamen
Lebens, in der die Zeit eine neue Bedeutung
bekommt. Mit den Kochtdpfen aus emaillier-
tem Gusseisen machen Sie sich die Philoso-
phie des verlangsamen zu eigen, indem Sie
sich mehr Zeit fUr sich selost und Inre Leiden-
schaften, wie das Kochen, nehmen.
Dank ihrer Fahigkett, die Warme gleichmé-
Big zu speichem und langsam zu verteilen,
ermaglichen sie das Garen bei mittlerer bis

niedriger Temperatur, wodurch die Nahrstof-
fe der Lebensmittel erhalten bleiben und die
Aromen auf natirliche Weise zur Geltung
kommen.

Cucinotte sind die idealen Begleiter, um mit
traditionellen Rezepten zu experimentieren
oder sich von lhrer Kreativitat inspirieren zu
lassen, denn Sie kénnen sich darauf verlas-
sen, dass die Utensilien jede einzelne Zutat
zur Geltung bringen.

Schaffen Sie kostbare Momente am Tisch,
indem Sie die mit Liebe und Hingabe zube-
reiteten Gerichte miteinander teillen. Entschei-
den Sie sich fur Qualitat, fir Authentizitat, fCr
Wohlbefinden. Entdecken Sie gusseiseme
Kochtdpfe und eine neue Art zu kochen, in
Harmonie mit sich selbst und der Welt um
Sie herum.




der Authentizitat.

ie Cucinotte von La Nordica sind mehr als nur
Kochtopfe: Sie sind Huter von Geschichten und
Traditionen, ein kostbares Stuck des Teilens und

Mit einem Design, das den Charme der Vergangenheit
heraufbeschwort, und einer Kochleistung, die den
Anforderungen der Gegenwart gerecht wird, spiegelt
jede Cocotte unser Engagement fur Qualitat und Liebe
zum Detail wider. Die Emaille-Oberflache auf Glasbasis ist
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nicht nur schdn, sondern auch unvergleichlich vielseitig
einsetzbar, ideal fur die Zubereitung und
Aufbewahrung von Lebensmitteln.
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Das Sortiment.

Unser Sortiment bistet verschiedene Formen und GroRRen fur
jeden Bedarf in der Kuche.

RUND @ 24 / 4 Liter OVAL @ 29 / 4 Liter

RUND @ 28 / 6 Liter OVAL @ 33/ 6 Liter



Perfektes Kochen Uberall.

ie Cucinotte passt auf jeden Herd, auch auf
Induktionskochfeld, und eignet sich fur jede
Kochmethode. Sie ermdglicht gleichmaBiges und
kontrolliertes Kochen bei jeder Temperatur. Funktional,
aber auch asthetisch: Durch inr elegantes Design eignen sie sich
auch ideal als Servierplatten, um Speisen bei Tisch warm oder kalt
zu halten und bieten so maximale Vielseitigkeit fur jeden Anlass.
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Cucinotte haben einzigartige Eigenschaften.

EXZELLENZ AUF JEDER
WARMEQUELLE
mailliertes Gusseisen ist ein robustes
und vielseitiges Material, das sich fur
ale Arten des Kochens eignet. Ob
beim Braten, Garen oder Backen,
unsere Cocotte bieten eine hervorragende
Leistung auf jeder Warmequelle.

BESTER GESCHMACK UND AROMA
Das Design des Deckels ist mit einer Textur
aus Stiften versehen, die das Kondenswasser
zurtckhalten und gleichzeitig den Geschmack
der Speisen hervorheben.




EMAILLIERTE
INNENAUSSTATTUNG

Die innere Emallierung der Cucinot-
te ist das Geheimnis fUr ein gleich-
maBiges und ausgewogenes Garen,
bei dem sich der authentische Ge-
schmack der Speisen entfalten kann.
Klares Emalil eignet sich besonders
fUr die langsame Zubereitung bei mitt-
leren oder niedrigen Temperaturen.
Nach jedem Gebrauch leicht zu rei-
nigen, macht das Kochen zu einem
mUhelosen Vergntgen.

KOMFORTABEL

UND LANGLEBIG
Das ergonomische Design des
Knaufs und der Griffe ist so konzi-
piert, dass sie dem Garen im Back-
ofen (bis zu 240 °C) standhalten
und sich auch mit Handschuhen
leicht bewegen lassen.

SO STARK

WIE GUSSEISEN
Entdecken Sie die Vorzlige unseres hochwertigen, verglasten
Gusseisens, das fur das langsame Garen entwickelt wurde und
die Aromen hervorhebt. Jeder Kochtopf ist perfekt geeignet, um
Inre Gerichte 1&nger warm zu halten, auch beim Servieren am
Tisch. Verlassen Sie sich auf Gusseisen, um jede kulinarische
Zubereitung in ein unvergessliches Geschmackserlebnis zu
verwandeln.
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